Jidelni listek 14.4. -18.4. 2025

Polévka
I.
II.
III.
IV.
V.
Vybér
Vybér FIT

zeleninova s medvédim cesnekem (9,

Veprovy pfirodni fizek na $taveé , ryze (7,12

Chilli con carne z kufeciho masa , téstovina (1,37

Masité hasé zapecené , brambory , okurek (1,3,7,12)

Madarsky perkelt s tofu , téstovina (1,367

Cockovy salét s balkanskym syrem ,jog. dressing , pedivo (1,37
Kureci prsicka zapecena (polican tunka), lUtENice , hranolky , ozdoba ¢,7,9
Kufeci nudlicky na zelenin€ (auo mrkev,brokolice fazolky), bUlgur (1,7,9)

Polévka hoveézi s krupicovymi noky (1,3,7,9)
1. Hamburska veprova kyta , houskovy knedlik (1,3,7,9,
II. ZanemSké Sekané b|fteéky 2 kS(mI. paprika,leco,1/2 vejce..),bramborOVé kaée (1,3,7,12)
III. Koblihy s marmeladou 4 ks, kakao (13,7
IV. Tabornicky kotlik s robi masem , chléb (1,367
V. Redkvi¢kovy saldt se Syrem okurky,nské zli led salat,.), j0g.dressing , pedivo (,3,7)
Vybé&r Vepfr. krkovicka marinovana, fazole v tomat .omacce,opék. brambory (1,12
Vybér FIT Kureci nudlicky na zelenin€ (duo mrkev,brokolice fazolky), bulgur (1,7,9)
Polévka zdirska(i,i0,12)
1. Pecené kure se sezamovym seminkem , brambory , okurek (1,7,9,11)
II. Bramborovy gulds s uzeninou , chléb (1,3,7,12)
III. Bageta s pikantni syrovou pomazankou(vysocina, zelenina,..)2 ks (1,3,7)
IV. Mexicka smés se sdjovym masem , jasminova ryze,s,i2)
V. Obédovy téstovinovy salat se Ssunkou, tomatovy dressing (,3,7)
Vvybér Spiz z vepF. panenky, amer. brambory , tatarskd omacka, ozdoba (1,37,10)
Vybér FIT Kureci nudlicky na zelenin€ (duo mrkev,brokolice fazolky), bulgur (1,7,9)
Polévka francouzska (1,3,7,9
1. Veprovy vrabec 2 ks , Spenat , bramborovy knedlik (1,3,7)
II. Videniska hovézi rosténa , ryze, smaz. cibulka (1,12
IIr.  ------
IV. Nudle s makem , kompot (1,3,7)
V. Zeleninovy talif s budapestskou pomazankou , pecivo (1,37
Vybé&r Veprova jatra pana Starosty(made kapie,pérek), bram. platky,jarni zelny salat(,7,s)
Vybér FIT Kufeci nudlicky na zelenin€ (duo mrkev,brokolice fazolky), bulgur (1,7,9)

SVATEK

* VESKERE MENU JSOU URCENY K OKAMZITE SPOTREBE * SEZNAM ALERGENU NALEZNETE NA DRUHE STRANE LISTU.



Seznam alergent publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (sé6ja) a vyrobky z nich

7) Miéko a vyrobky z néj

8) Skofapkové plody a vyrobky z nich — jedna se o vsechny druhy ofechi

9) Celer a vyrobky z néj

10) Hof¢ice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid siFicity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg, mi/kg, |, vyjadieno SO2
13) VI¢i bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Veskeré menu mohou obsahovat stopy lepku.
Veskeré menu jsou uréeny k okamzité spotiebé.

Vahy masa v syrovém stavu 100g,vybér 150g
Prilohy :brambory 250g,ryze 200g,bramborovy salat 300g,amer.brambory 120g
houskovy knedlik 160g,téstoviny 220g,hranolky 120g,bramborové kase 300g
Zmény jidelnicku vyhrazeny!



