Jidelni listek 11. - 15. 1. 2021

Polévka slepiCi s krupicovymi noky (1,3,7,9)
I. Veprova pecené na zampidnech, houskovy knedlik (1,3,6,7)
II. Kureci prSiéka po épané|5ku (protlak, &ervené vino, zelenina,..), r&,/ée (1,3,7,9,12)
III. Zapecené téstoviny s klobaskem, okurek (1,3,7,10
IV. Tofu s bazalkovou omackou, gnocchi (1,3,6,7,9)
V. Horalsk{/ Salét (uzeny s{/r,eidam,zeli,feferonka,okurky,papriky,..)jOg. dFESSing ’ peéiVO (1,6,7,10)
Vvybér Brnénsky drak, hranolky, obloha (6,10

Polévka zeleninova s medvédim cesnekem (1,6,7,9
I.  Cevabdidi s cibuli a hor¢ici 2 ks, brambory, luténice (1,37,10)
II. Bolonské sSpagety s veprovym masem, Syr (1,3,6,7,9)
III. Kysucka kynutd buchta (kysané zeli, uzené,..) 3 ks (1,3,7,12)
IV. Sdbjové maso po ¢insku, jasminova ryze (1,6,7,9
V. Zeleninovy talif s aspikem, pecivo (16,79
Vybér Hoveézi rosténa na zeleném pepfi, amer. brambory, obloha (,6,7,9)

Polévka CocCkova (1,6,7,9
I.  Katlv 8leh z kufeciho masa, ryze (,3,6,7,9
II. Smazena veprova jatra, brambory ,tatarska om. (1,3,7,10)
III. Rakousky kynuty knedlik s vanilkovym krémem, sypany makem (,3,7)
IV. Robi maso na hrasku, téstovina (1,379
V. Salat z cizrny (led. salat,okurky,..),dressing, pecivo (1,6,7)
Vybé&r Pecleny rybi filet (mahi mahi), s duo fazolkami, brambory (1,4,7)

Polévka hovézi s jatrovou ryzi (67,9
I. Svickova hovézi pecené, houskovy knedlik (1,36,7,9)
II. Prazska kureci prsicka, bramborova kase zdobena kapii (1,6,7,9)
III. Bulka Gyros (veprové maso mleté, koreni,..) 2 ks (1,6,7,10)
IV. Bulgur s Tempechem a zeleninou sypany syrem, okurek (1,6,7,10)
V. Zeleninovy miska s baby karotkou, jog. dressing , pecivo (6,7
Vybér Plzerniské veprové nudlicky sypané uzenym syrem, opék. brambory, salat (1,3,6,7,9

Polévka rajska s téstovinovou ryzi (16,7
I. Smazené rybi filé, brambory, tatarska om (1,3,4,7,10
II. Husarsky veprovy zavitek, ryze (3,7
III. Mexické fazole, uzené maso , chléb, okurek (1,6,7,9,10)
IV. Paladinky s marmeladou 3 ks, Slehacka (1,37
V. Barevny téstovinovy salat se Sunkou, tomat. dressing (6,7
Vvybér Krati prsi¢ka Marengo (micats cesnek kecup.),hranolky, obloha (,3,7)

Tydenni menu
vybér IT  Kureci Spiz se suSsenymi raj¢atky, jasminova ryze, zeleninova miska (1,3.7,9)

SEZNAM ALERGENU NALEZNETE NA DRUHE STRANE LISTU.




Seznam alergent publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
1) Obiloviny obsahujici lepek

pSenice, zito, jeémen, oves, $palda, kamut nebo jejich hybridni odriidy a vyrobky z nich
2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (séja) a vyrobky z nich

7) Mléko a vyrobky z néj

8) Skorapkové plody a vyrobky z nich - jedna se o vSechny druhy ofechii

9) Celer a vyrobky z néj

10) Hofcice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg, ml/kg, |, vyjadieno SO2
13) VICi bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Veskeré menu mohou obsahovat stopy lepku.
Veskeré menu jsou urceny k okamZité spotrebé.

Vahy masa v syrovém stavu 100g,vybér 150g
Pfilohy :brambory 250g,ryZe 200g,bramborovy salat 300g,amer.brambory 120g
houskovy knedlik 160g,téstoviny 220g,hranolky 120g,bramborova kase 300g
Zmény jidelnicku vyhrazeny!

Pfejeme Vam dobrou chut!



